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Introduction Matériel et Méthode

» 17 indicateurs caractérisant les sols [c] :

* Influence des parametres pédologigques sur le fonctionnement de la vigne et (Texture. pH. profondeur. calcaire actif

donc sur la maturité des raisins, source de la qualité des vins [a] » 26 parcelles en Anjou — Touraine

» ODbjectif : établir une relation entre les caracteristiques pédologiques des » Cépage Cabernet franc

parcelles et celles des vins qui en sont ISSUS » Dégustation des vins du millesime 2006
Demarche - | » Determination des groupes de parcelles et de vins
* Definir des groupes de parcelles selon les caracteristiques pedologiques par Classification Ascendante Hiérarchigue [c]

» Définir des groupes de vins sur des criteres sensoriels » Visualisation des liens parcelles/vins et

* Mettre en relation les groupes de parcelles et les groupes de vins caractéristiques pédologiques/indicateurs sensoriels

* Mettre en relation les caracteristiques pedologiques et les indicateurs sensoriels .
par Analyse en Composante Principale [c]

Classification Mise en relation des groupes de parcelles et des
» Classification des parcelles groupes de vins
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Obtention de 3 groupes et d'un cas particulier. Les
variables les plus discriminantes sont le % de sable (S1, - - | z |
- Mise en relation des variables pédologigues et des

S2) et le % d’'argile (S3 et S4).
Indicateurs sensoriels (regroupes par maturité)

e Classification des vins
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Résultats :

Résultats :
Les indicateurs caracteristiqgues de vins plus structurés (chaleur, astringence, aromes de fruits

noirs) sont anti-correles au % de sable. Ces sols sont plus propices a |I'elaboration de vins legers.

Obtention de 3 groupes correspondant a des vins légers
(V1, vins de Touraine), structurés (V3, vins d’Anjou) et
iIntermediaires (V2, vin de Touraine)

Conclusion
Groupes | Caracteristiques hgs ok M PR ES e Sy - Les résultats montrent que les sols argileux ont une capacité
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V3 (rouge) | ardmes, structure W S ’ ’ ’ ominante (variables météorologiques et culturales).
. structures MAR, BMO, PAP, argileuse
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