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Les anthocyanes du raisin
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Les proanthocyanidines (PA) du raisin
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Les proanthocyanidines (PA) du raisin
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Les proanthocyanidines (PA) du raisin
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Les proanthocyanidines (PA) du raisin
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Voie de biosynthese des flavonoides dans le raisin
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Deldi nformati on au fonct.i

Fonctionnement
Traduction de la cellule, tissu, plante
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Metabolomique et transcriptomique

Hypothese=Ex pression des g nes recherch®s ¢
des flavonoides

ADN — ARNM—— Pgptgine - Eoapap@sition

Stratégie = Comparer - échantillons avec teneur en flavonoides variables

| 6ai de d-débiut i | s haut

Microarrayper met t ent de suivre simultan®ment

Genome : liste exhaustive des genes (plus de 30 000)
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Metabolomique et transcriptomique

Comparer 1 échantillons avec teneur en flavo variables

- | 6ai de d-débiu(oligdagay b4 umoitié génome)
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Metabolomique et transcriptomique

Comparer 1 échantillons avec teneur en flavo variables

- | 6ai de d-Gébiu(bligdasay D@eronh 14K)

Facteurs affectant la teneur en flavonoides

1/ Stade de développement
Quantité

2/ Tissus
A+—Pellicule +++

PA L e -
- \Pulpe +

Pépins ++++
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C [Antho] élevée pellicule, absente pulpe, excepté cv. teinturier
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