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FranceAgriMer est l’organisme officiel de certification. 

 - Le règlement de la certification encadre la production et 
la commercialisation des matériels de catégorie initiale, 
base, certifié et standard. 

 - Cette réglementation est appliquée via le contrôle des 
déclarations obligatoires faites par les professionnels.  

 - La certification aboutit à la délivrance d’une étiquette de 
certification. 

De plus, FranceAgriMer réalise par délégation de la Direction 
Générale de l’Alimentation (service du ministère en charge de 
l’Agriculture), la réalisation du contrôle technique des 
organismes de quarantaine en vue de la délivrance du passeport 
phytosanitaire européen.  Une seule étiquette de certification / passeport phytosanitaire européen 
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Plants de matériel INITIAL

produits par

les établissements de sélection

1 clone agréé contrôlé vis-à-vis des viroses graves 

et des maladies de quarantaine

Prémultiplication de clones agréés

Plants de matériel de BASE

à partir desquels sont élaborées les vignes 

mères de multiplication

Travail de sélection mené par l'IFV et l'INRA

en collaboration avec les organismes 

professionnels

PEPINIERES

Boutures greffons et porte-greffe

de catégorie CERTIFIES

Vignes mères 

de porte-greffe et de greffons

Multiplication des clones agréés

Plantation au vignoble

Plants CERTIFIES

Boutures greffons de catégorie 

Standard

Plants STANDARD

Ces matériels ne peuvent être 

utilisés qu'à des fins de 

multiplication

Vigne mère de greffons 

STANDARD

(agrément de vignes adultes) Vérification de l’absence 

de symptôme 

d’organismes nuisibles 

réglementés 
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B C S B C

03 3 44 25 0 51 00

18 1 44 81 2 74 73

36 0 10 30

37 1 29 25 0 60 00 0 22 72 6 10 23

41 12 37 53 2 17 40 0 97 14 18 75 05

44 0 80 40 1 37 75 13 40 34

45 0 04 60

49 0 51 12 6 41 62 1 49 53 32 05 97

58 0 62 81

72 0 10 00

79 0 38 46 0 54 25

85 70 71 65 4 46 88 27 71 25

86 0 99 52

Total 85 69 95 21 18 88 2 69 39 102 82 34

Total général

PARC DES VIGNES MERES IMPLANTEES EN VAL DE LOIRE AU 03/10/13

85 69 95 126 70 61

Département
Superficies VM Portes Greffes Superficies VM Greffons
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LES PRINCIPAUX CEPAGES 
 DU  

VAL DE LOIRE 
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 Cépage Surface inscrite Nombre de clones

SAUVIGNON B 28 73 78 16 + standard

CHARDONNAY B 17 38 00 13 + standard

CABERNET FRANC N 15 13 87 8 + standard

CHENIN B 12 80 26 5 + standard

CABER.SAUVIGNON N 7 67 63 8 + standard

PINOT NOIR N 6 08 59 13 + standard

MELON B 5 94 05 10 + standard

GROLLEAU N 4 57 07 5 + standard

MERLOT N 3 86 38 8 + standard

GAMAY N 3 02 79 7

GROLLEAU GRIS G 2 04 79 3 + standard

COT N 2 00 96 6 + standard

SACY B 1 99 55 2 + standard

NEGRETTE N 1 50 00 standard

SAUVIGNON GRIS G 1 41 36 1

PINEAU D'AUNIS N 1 29 54 2 + standard

PINOT GRIS G 1 08 46 3

FOLLE BLANCHE B 0 90 45 5
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 Cépage Surface inscrite
Surface inscrite 

<10 ans

10 ans ≤ surface 

inscrite ≤ 20 ans

surface inscrite ≥ 

20 ans

SAUVIGNON B 28 73 78 13 89 97 9 57 56 5 26 25

CHARDONNAY B 17 38 00 2 07 13 5 62 09 9 68 78

CABERNET FRANC N 15 13 87 2 85 54 5 41 98 6 86 35

CHENIN B 12 80 26 1 78 46 4 76 83 6 24 97

CABER.SAUVIGNON N 7 67 63 0 41 66 6 12 72 1 13 25

PINOT NOIR N 6 08 59 2 69 27 1 77 12 1 62 20

MELON B 5 94 05 1 94 84 0 21 69 3 77 52

GROLLEAU N 4 57 07 1 92 07 0 51 45 2 13 55

MERLOT N 3 86 38 0 26 29 3 60 09

GAMAY N 3 02 79 0 73 65 1 04 89 1 24 25

GROLLEAU GRIS G 2 04 79 0 72 22 0 05 57 1 27 00

COT N 2 00 96 0 49 25 0 41 72 1 09 99

SACY B 1 99 55 0 51 00 0 70 51 0 78 04

NEGRETTE N 1 50 00 1 50 00

SAUVIGNON GRIS G 1 41 36 1 09 85 0 03 16 0 28 35

PINEAU D'AUNIS N 1 29 54 0 80 74 0 05 85 0 42 95

PINOT GRIS G 1 08 46 0 61 06 0 43 35 0 04 05

FOLLE BLANCHE B 0 90 45 0 04 62 0 85 83

AGE DES VIGNES MERES EN VAL DE LOIRE
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SAUVIGNON B

108

28%

159

11%

242

7%
297

8%

317

1%

376

15%

905

5%

906

1%

160

107

378

2%

Standard

11%

619

1%

379

530

5%

316

2%

241

1%

ε

ε

ε
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CHARDONNAY B

75

10%

76

13%

96

23%

Standard

16%

121

5%

124

4%

130

5%

131

3%

132

5%

277

1%

548

2%

809

1%

78

2%

95

10%
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CABERNET FRANC N 

212

6% 214

7%

215

7%

327

10%

396

12%

622

19%

623

19%

678

20%

Standard

ε
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CHENIN B

220

31%

624

3%

880

20%

982

10%

1018

14%

Standard

22%
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CABERNET SAUVIGNON N

15

42%

Standard

10%

169

23%

191

170

6%

337

7%

685

11%

341

412

1%

ε

ε
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PINOT NOIR N

115

14%

459

9%665

11%

667

7%

777

10%

828

14%

943

9%

Standard

2%

374

8%

375

6%386

2%

236

2%
292

2%

165

4%



 • 14 

MELON B

177

13%

229

6%

230

6%

231

12%

232

15%

441

8%

442

4%

443

10%

1057

20%

1120

1%

Standard

5%
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GROLLEAU N

226

5%

288

19%

364

2%

365

8%

366

20%

Standard

46%
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MERLOT N

181

11%

182

6%

184

5%

347

19%

348

21%

349

27%

343

8%

346

3%

Standard

ε
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GAMAY N

222

7%
282

9%

284

9%

358

12%

509

17%

565

19%

787

27%
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GROLLEAU GRIS

1118

9%

Standard

88%

1135

2%

1136

1%
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COT N

42

1%
279

6% 419

8%
594

1%
595

6%

598

15%Standard

63%
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SACY B

793

1%

833

26%

Standard

73%



 • 21 

SYRAH N

174

7% 300

12%

470

18%

747

29%

877

34%
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PINEAU D'AUNIS N

235

19%

289

28%

Standard

53%
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UGNI BLANC 

478

38%

482

12%
483

6%

485

44%
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PINOT GRIS

52

50%

53

15%

457

35%
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FOLLE BLANCHE B

280

10%

281

10%

559

20%

563

20%

1131

40%


